
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 

 BISTROT & TERRACE  

   Welcome to the 
 

Se audun de bi momënc 
 

We wish you pleasant moments 



      Antipasti 
 

Capesante scozzesi gratinate (6 pezzi)                                                             
Allergeni: A G P 
 

Lumache del Gran Sasso alla Bourguignonne                                                
Allergeni: A G I 
 

Caesar salad con petto di pollo biologico e Grana dei Prati Stabili              
Allergeni: A C D G L 
 

Focaccia con farina di farro, capperi, olive,  
culaccia del Salumificio Bodria 30 mesi, majo al pecorino, puntarelle        
Allergeni: A G 
 

Battuta di manzo del maso Pretzhof, 
salsa aioli alla bottarga, senape e foglie di cappero                                        
Allergeni: A C G L 
 

Acciughe Codesa edizione limitata con burro e pane di semola                  

Allergeni: A D G 
 

Salmone Ora King, gravlax alla barbabietola, 
mele, rafano, emulsione di sesamo                                                                  
Allergeni: A C D F G H I M 
 

              Primi piatti 
 

Spaghettone del Pastificio dei Campi al pomodoro del Piennolo,  
mozzarella di bufala D.O.P. e olio al basilico                                                     
Allergeni: A D G  
 

Tagliatella 80 tuorli al pimento e pepe lungo                                                              
con ragù di cinghiale della Maremma e pecorino del Genussbunker          
Allergeni: A C G I 
 

Risotto alla radice di wasabi e zenzero fermentato,                                        
gambero viola in salsa ponzu                                                                             
Allergeni: B F G I      (minimo 2 persone - attesa 15 min)        
 

Tortelli ripieni di zucca, calamaretti spillo, arancio e mandorle                    
Allergeni: A B C G H I 
 

        Secondi piatti 
 

Burjé Burger di manzo del maso Lüch da Ciampidel e patate fritte             
Allergeni: A C G L M  
 

Spider steak di maiale bio alla milanese, millefoglie di patate,                              
rosa di Gorizia e salsa alla panna acida                                                          
Allergeni: A C G I 
 

Filetto di manzo del maso Pretzhof alla Rossini                                               
Allergeni: A G I 
 

Filetto di branzino pescato all’amo, puntarelle ripassate,  
pomodoro costoluto candito e salsa di crostacei e carciofi                           
Allergeni: B D G I 
 
 

      Dessert 
 

 

Kaiserschmarren, marmellata di prugne fatta in casa e gelato al kefir        
Allergeni:  A C G H      (attesa 15 min.)      
                                   

Babà con crema gelata al limone e cremoso al pistacchio                            
Allergeni: A C G H 
 

Strudel di mele e salsa alla vaniglia                                                                   
Allergeni: A C G H 
 

 

Il nostro gelato o sorbetto del giorno                                                                 
Allergeni: A C G H 
 

 

Selezione di formaggi d’alpeggio con mostarde                                              
Allergeni: A G 
 
 
 
 
 
 



          Appetizers 
 

Gratinierte scottische Jakobsmuscheln (6 Stück)                                                
Allergene: A G P 
 

Bourguignonne-Schnecken aus Gran Sasso Gebiet                                        
Allergene: A G I 
 

Caesar salad mit Bio-Hähnchenbrust und Grana-Käse                                  
Allergene: A C D G L 
 

Dinkel-Focaccia mit Kapern und Oliven, 30 Monate gereifter  
Culaccia von Salumificio Bodria, Pecorino-majo und Puntarelle                   
Allergene: A G 
 

Rindstartar von Pretzhof, Bottarga-Aioli Sauce, Senf, Kapernblätter                                                                                                          
Allergene: A C G L 
 

Codesa-Sardellen Limited Edition mit Butter und Brot                                   
Allergene: A D G 
 

Ora King Lachs, Rote-Bete-Gravlax, Äpfel, Meerrettich,  
Sesam-Emulsion                                                                                                                                                                                                
Allergene: A C D F G H I M 
 

          Vorspeisen 
 

Spaghettone von der Nudelmanufaktur Pastificio dei Campi 
mit Piennolo-Tomatensauce, D.O.P. Büffelmozzarella, Basilikumöl              
Allergene: A D G 
 

Langpfeffer und Piment Bandnudeln,                     
Maremma-Wildschweinragout, Genussbunker-Pecorino                              
Allergene: A C G I 
 

Risotto mit frische Wasabi Wurzel und fermentiertem Ingwer,  
Garnelen in Ponzu-Sauce                                                                                                                                                                   
Allergene: B F G I    (Mindestens 2 Personen - 15 Minuten Wartezeit)       
                   

Mit Kürbis gefüllte Tortelli, baby-Tintenfisch, Orange und Mandeln            
Allergene: A B C G H I 
 

 

            Hauptspeisen 
 

Burjé-Rinds Burger vom Bauernhof Ciampidel mit Pommes                         
Allergene:  A C G L M 
 

Bio-Schweine spider steak nach Mailänder Art, Kartoffelmillefeuille, 
Rosa di Gorizia und Sauersauce                                                                         
Allergene: A C G I 
 

Rindsfilet vom Pretzhof nach Rossini Art                                                          
Allergene: A G I 
 

Angelgefangener Wolfsbarsch am Grill, sautiertem Chicorée,                                      
kandierten -Tomaten, Krustentiere- Artischockensauce                                 
Allergene: B D G I 
 

            Desserts 
 

Kaiserschmarren mit hausgemachte Pflaumenmarmelade und Kefireis     
Allergene: A C G H     (15 Minuten Wartezeit)      
 

Babà mit gefrorene Zitronencreme und Pistazien-cremoso                          
Allergene:   A C G H 
  

Apfelstrudel mit Vanillesauce                                                                             
Allergene: A C G H  
 

Unser hausgemachtes Eis und Sorbet des Tages                                               
 Allergene: A C G H 
 

Unser Alpkäse Auswahl mit Senffrüchte                                                          
 Allergene: A G 
 
 
 
 
 
 
 
 



             Appetizers 
 

Scottish scallops au gratin (6 pieces)                                                                
Allergens: A G P 
 

Bourguignonne snails from Gran Sasso region                                                
Allergens: A G I 
 

Caesar salad with organic chicken breast and Grana cheese                      
Allergens:A C D G L 
 

Spelt-Focaccia with capers and olives, 30-month-aged culaccia  
from Salumificio Bodria, pecorino-majo and puntarelle chicory                   
Allergens: A G 
 

Beef tartare from Pretzhof farm, aioli-bottarga sauce,       
mustard, and caper leaves                                                                                  
Allergens: A C G L 
 

Limited-edition Codesa anchovies with butter and bread                             
Allergens: A D G 
 

Ora King salmon, beetroot gravlax, apples,                                                               
horseradish, sesame emulsion                                                                           
Allergens: A C D F G H I M  
 

             First Courses 
 

Spaghettone from the pasta factory Pastificio dei Campi  
with Piennolo tomato sauce, D.O.P. buffalo Mozzarella and basil oil           
Allergens: A D G 
 

Long pepper and Jamaica pepper tagliatelle, wild boar ragout 
and Genussbunker pecorino cheese                                                                  
Allergens: A C G I 
 

Risotto with Wasabi root and fermented ginger,                                             
purple shrimp in ponzu sauce                                                                            
Allergens: B F G I  (minimum 2 people - 15 min. wait)                                                                                                                                                                      
 

Tortelli stuffed with pumpkin, baby squids, orange, almond                        
Allergens: A B C G H I 
 

 

             Main Courses 
 

Burjé beef burger from Ciampidel farm and french fries                               
Allergens: A C G L M 
 

Organic-pork spider steak Milanese style, potato millefeuille, 
Rosa di Gorizia-Radiccgio and sour cream sauce                                            
Allergens: A C G I 
 

Beef fillet from the Pretzhof farm Rossini style                                               
Allergens: A G I  
 

Grilled hand-caught sea bass fillet, sautéed chicory, 
candied tomatoes and shellfish-artichoke sauce                                            
Allergens: B D G I 
 

 

           Desserts 
 

Kaiserschmarren with homemade plum jam and kefir ice cream               
Allergens: A C G H              (15 minutes wait)             
                                                                         

Babà with lemon frozen cream and pistachio cremoso                                 
Allergens: A C G H 
 
   

Apple strudel with vanilla sauce                                                                        
Allergens: A C G H  
 

Homemade ice cream or sorbet of the day                                                       
Allergens: A C G H 
 

Our mountain cheese selection with fruit mustard                                        
Allergens: A G 
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